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Expertos en el equipamiento para laboratorios

Liofilizador vertical serie BK-FD12

Descripcion

La liofilizacién al vacio, también conocida como secado por sublimacién, consiste en congelar
previamente una muestra que contiene agua y, posteriormente, sublimar su humedad al
vacio. Las propiedades biolégicas, quimicas y fisicas originales de las muestras liofilizadas se
mantienen practicamente inalteradas, lo que facilita su almacenamiento a largo plazo. Tras
anadir agua, las muestras recuperan su estado previo a la liofilizaciéon y conservan sus
caracteristicas bioquimicas originales. Por ello, la liofilizacion se utiliza ampliamente en la
industria alimentaria, quimica, de productos biolégicos y otros sectores.
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